Nazwa: Inzynier technologii zywnosci
Kod: 214503

Prowadzi badania, opracowuje technologie, doradza i kieruje
przemystowymi procesami przetwarzania i utrwalania: surowcow

Synteza: roslinnych (zboza, surowce oleiste, owoce, warzywa, ziemniaki, buraki
cukrowe, tyton) i surowcéw pochodzenia zwierzecego (mieso, ryby,
mleko, jaja).

- prowadzenie badan i doradzanie w zakresie nowoczesnych technik i
technologii, podnoszenia jakosci produktéw zywnosciowych (wartosci
odzywczej, smakowej, zdrowotnosci, trwatosci i atrakcyjnosci) oraz
opracowywania nowych asortymentéw produktéw;
- prowadzenie badah oraz doradzanie w zakresie przydatnosci
technologicznej okreslonych surowcéw, dodatkéw do zywnosci,
materiatdbw pomocniczych i opakowan;
- opracowywanie instrukcji technologicznych, receptur, , normatywoéw
zuzycia surowcoéw i materiatéw oraz instrukcji bezpiecznej obstugi
maszyn i urzadzen;
- uczestniczenie w opracowywaniu norm jakosciowych dla produktéw
oraz ustanawianie standardéw kontroli;

Zadania - organizowanie i nadzorowanie wtasciwego przebiegu proceséw

zawodowe: technologicznych oraz wtasciwej i bezpiecznej eksploatacji urzadzen;
- ustalanie przyczyn wystepowania nieprawidtowosci i zaktécen produkcji
oraz podejmowanie dziatah w celu ich likwidacji;
- opracowywanie zatozenh techniczno-technologicznych do budowy
nowych zaktaddéw przemystu spozywczego albo rozbudowy czy
modernizacji zaktaddéw istniejgcych;
- utrzymywanie kontaktéw zawodowych z innymi odpowiednimi
specjalistami oraz placéwkami naukowo-badawczymi, a takze
studiowanie literatury fachowej celem rozwigzywania zaistniatych
problemoéw oraz wdrazania postepu;
- opracowywanie naukowych referatéw i raportéw;
- okreslanie zadan bezposrednio podlegtym pracownikom, organizowanie
i nadzorowanie ich realizacji.



